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Il porte son nom en hommage a une I E
grande ville du Missouri, état réputé

A L A
pour ses chénes américains de grande Fraicheur.
qualité. Saint-Louis, c'est I'alliance rondeur et

sucrosité du

parfaite entre deux varietes de chénes, ehéne américain,
le mariage de la fraicheur aromatique du finesse et

N oy . R . structure
chéne ameéricain combiné a la finesse du chéne francais.

et a la rondeur du chéne francais, a
conférant ainsi au vin un equilibre ideal C HE \ E
dans sa structure organoleptique.

Pour un élevage court et économique, SAINT-LOUIS

compris entre 6 mois et un an.
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AFFINAGE DU MERRAIN 24 MOIS 8 ke 8 g2 22 8@ 3 3 o 8>
BORDEAUX EXPORT 225 95 27 27 70 57 6 50
BORDEAUX EXPORT FAE 225 95 22 27 69 56,5 6 - 45 -
BORDEAUX CHATEAU FERRE 225 95 22 22 68,5 57 6 - 43 °
BORDEAUX CHATEAU TRADITION 225 95 22 22 69 59 6 4 43 °
LLES CHAUFFES TRADITIONNELLES [LES CHAUFFES SPECIFIQUES
CHAUFFE LEGERE Révélation des aromes du fruit du RESPECT A privilégier sur les vins rouges, cette
vin. chauffe apporte fruit, fraicheur, tension et

structure (voir fiche technique).
CHAUFFE MOYENNE Apport d'une complexité
aromatique révélée par un fruit
dominant et quelgues notes
subtilement vanillées.

INFINITE A privilégier sur les vins blancs, cette
chauffe structurante révele leur minéralité et
leur fraicheur tout en respectant le fruit (voir
fiche technique).

CHAUFFE MOYENNE + Mariage harmonieux du fruit et de
saveurs épiceées, grillées raffinées.

CHAUFFE FORTE Déclencheur de saveurs épicées et
grillées.
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