


Frutto della trasmissione e nel L E

rispetto del savoir-faire della

tonnellerie francese, la nostra gamma

di botti di rovere e studiata per B O TTI
soddisfare con precisione i requisiti

di qualita dei vostri vini. Selezione D I

della materia prima, durata della

stagionatura delle assi, capienza e

tostatura: viaccompagniamo nella ROVE RE
scelta delle soluzioni piu adattealle

vostre aspettative. A GRANA FINE
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STAGIONATURA DELLE ASSI 24 MEST 8 = gs g9 2o B¢ 3 3 Q@ 8>
BORDEAUX EXPORT 225 95 27 27 70 57 6 50 -
BORDEAUX EXPORT FAE 225 95 22 27 69 56,5 6 45 -
BORDEAUX CHATEAU FERRE 225 95 22 22 68,5 57 6 43 °
BORDEAUX CHATEAU TRADITION 225 95 22 22 69 59 6 4 43 °
BOURGOGNE EXPORT 228 88 27 27 72 60 6 - 50 -
BOURGOGNE TRADITION 228 88 27 27 72 60 6 8 50 -
300 LITRES 300 100,5 28 22 77 63 8 - 63 -
350 LITRES 350 105 28 27 83 65 10 - 69 -
400 LITRES 400 105,5 28 22 87 71 10 - 76 -
500 LITRES 500 108 28 27 94,7 77 10 - 90 -
600 LITRES 600 110 30 27 102 84,5 10 - 116 -
DEMI-MUID 600 112 54 54 105 90 10 - 144 -
LE TOSTATURE TRADIZIONALI LETOSTATURE SPECIFICHE
TOSTATURA LEGGERA Per rivelare gli aromi fruttati del vino. RESPECT  Ideale perivinirossi, questa tostatura
conferisce fruttato, freschezza, tensione e
TOSTATURA MEDIA Per conferire complessita aromatica struttura (vedere la scheda tecnica).
rivelata da un frutto dominante e da INFINITE Ideale per i vini bianchi, questa tostatura
| igliate. conferisce struttura e ne rivela la mineralita
note leggermente vanigliate e la freschezza, rispettando il frutto (vedere
) ) ‘ la scheda tecnica).
TOSTATURA MEDIA +  Connubio perfetto tra il frutto e i
sapori speziati, grigliati raffinati DISPONIBILI COME OPZIONE
TOSTATURA FORTE Per esaltare i sapori speziati e Stagionatura delle assi di 36 mesi
grigliati, Assi a grana extra-fine
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