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Guadagnare in fruttato y volume
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Tostature disponibili
Non tostati
Leggera

GranUIatS Granulometria 2mm Media

Respect

/| FERMENTAZIONE Forte

TOSTATI A BRACE DI ROVERE

Questi dati possono variare in base Sui vini rossi e sui vini bianchi Questi dati possono variare in base
agli obiettivi ricercati e al tipo di vino agli obiettivi ricercati e al tipo di vino
3G/L VINO ROSSI Tempo di fermentazione

su uve a potenziale ridotto ) o
Direttamente al ricevimento uve,

oppure dopo pigiatura - compatibile
con la termovinificazione

2G/1L VINI BIANCHI

su uve ad alto potenziale - . .
Dopo pigiatura in fermentazione

DA ALCUNE ORE
A QUALCHE GIORNO
Azione molto rapida

ROVERE FRANCESE ROVERE AMERICANO Sacco riciclabile da 9 0 18 kg
Selezione rigorosa di legni di qualita per doghe, Big bag da 300 kg
bagnati per un mese e stagionati all'aria aperta

QUALITA E TRACCIABILITA RILASCIATE SU RICHIESTA CONSERVAZIONE
OAK ADD INS Nadalié garantisce la tracciabilita Certificato di idoneita alimentare e scheda Conservare il prodotto nel suo imballo
totale del legno fino alla foresta di origine. Ogni di sicurezza. originale al riparo dall'umidita e dal freddo
prodotto ¢ identificato e monitorato durante + Analisi chimico-fisiche :
tutta la sua lavorazione da un numero di lotto. Benzo(a)pirene e microbiologiche :
La tracciabilita OAK ADD INS garantisce inoltre Aloanisoli (TCA, TeCA, PCA, TBA),
la stagionatura naturale del legno di rovere Alofenoli (TCP, TeCP, PCP, TBP).
all’aria aperta per 24 mesi. *Effettuate dal laboratorio BIOCEVA, garanzia di sicurezza DATA DI SCADENZA
di un controllo rigoroso. 6 mesi
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